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I as aeciones institucionales que §e desarro-

I ilan en la microregión rnixteca pob[aná o&x&*

I-queña iníciar,*n en el añe¡ ?os6, en el rylarcs

de cosrdinacién e:ltableeido dentro del F'rograma

fulicroregiones de la §eereta¡'ía de Desar'"oll§ §oaiaI

{Sr*eSOl). Con la participación de diversas institu¡-

ciones federales y estatales se ir¡tenta Senerar ilna

estrategia que, teni€:r:do eorns eje rector la cuftu-

r.u, puud, dar'una ;3t*ncióm ¡fiteg;ral a part;r de pro-

yectos surgidos de las corrlunidiüde§"

Fara ello, se ha esr-ahieeidü Lrna estrecha colabora-

cién con eI Cons*jo rJe Desarrc'llo Micncregienal de

la nnixteca poblana-oaxaqueña; organismn consti-

tr.¡ido por una veinten¡ de cornunidades de 6 nru-

nicipios localizadas en ambc§ e§tad05 y que tieme

como finatidad aPoyarse y realizar gestienes con-

juntas para el desarrollo de-.los pueblos de esta zor:a

de alta marginacién. Dentro de este §1arco' una de

las prineipa!es tareas del Consejo tiene que ven"cor-i

la reactivación de la producción y comere ializacién

de la pitaya. 
l

Durante el aña zooó, inicié la reaiización de u¡m

diagnéstieo nticroregional que incluye: uhicaeión

de iecr.¡¡'sos ambientales y cje infraestructura cultu-

ral o productiva, Proyectos ejecutados y en desarra-

llo, así eomo nqcesidades de capacitacién"

For otra parte, c{}menzaron los reeorridos por [a

zona er'l los cuales participa personaI de 5EDE5ü!-,

CAI, SACARPA, INALI, SCT, tMSS-ÜPOftTUf\¡IDANF§

y ia Direce ión eerleral de Cr"¡lturas Populares"

[-as aceiones eonr-inuaron en el :oo7 eon [a rea-

lizasién eie r.¡n F,rro Regio¡ratr sobre Ia situación

del e uitivo tradie ional de 1a pitaya, el registro de

la diversic{ad genética de este fruto y *a cre*ción

de un viveno regional €on e§pecies locales, entre

otra s.
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L.rs pueblos y comunidacies de la Mixteca Poblana

y Oaxaqueña somos partícrpes de una histcrria y

una cultura en común que es "ivida 
con arguilo;

por eilo, desde nace mucno tiempo nol reunimos

pára analizar v refleriona. problemas comtlnes

)-' con elic.. :.rs ar5:ir:as J tern¿r-i'vas"

In las reunione:, sostenidas a ii¡ iaigo dt los

añc,s, coincidimos ¿n qLje es urgente detener el

cieterioro de nuestros recursos natui.'lles y busrai"

alterrrativa*c para protegerlos, por ir¡ gue es

nec.es:ric fort,rlecer ei capitai humanc y soc,ai

sie ntiestras .omuntdades y propiciar rrrejotes

conci icicnes de desarrotio.

Ljn¡ tarea irnpostergable es ia generación cie

nuevos proyectús, que permitan lln desarrolli:

ar"nrórico en ei seclor agroPecuarro, así comr: *i
aurnerto en la prociuctividad de cultivos r"egionaies

raies romo la pitaya, ei guaie, ei nopal, el n-raiz y

ei f rrj,rl, üntíe oLros.

üebernos propiciar la ,:t"eación y ampii¿citin rje
es¡racios para ei desarrolio de nuest¡a cultura
m ixteca; iarea urgente de reatizar, Porqrre a)l

ccr'] sei-va reni os n ile-sLra i cje n r i d ad, n L¡estri'] cu It¡-l ra

y nuestra iristoria, al rrlismo tiempo {lue la

iortaleceremos ilara que la vivan nu*stros hiios.

Hemos i<Jentifrcado ia posibiiidacl de piantear-

un esquema ejc desarrolio que vaya más ailá

ciel ár¡bito municipal y Ésre es, desde tiuesrr¿

perspectiva, el [-4lCR0 RECiONAL.

Por ello, un giilpo de autoridades municipales

y represent¿ntes de Iocaliclades iirnitrofes d¡:

ios estados eie Pr.¡ebla y 0axaca nos a§rupaniG-\

en ei eonsejc de ilesarrollo Microregional de

1¿ Mixteca Poblana-Oaxaqueña, ei :"1 de a[¡rii

del zoi:5, con ia finaiidad de co¡'¡struii" iunto:
una aiternativa de desarrolia en la región de i:
M i xteca "

Il Conseio reúne a 22 eoffiurlidacies pe rtenet'ienles

a los r*unicipi*s eit Cosc¡itepee, Santiago

(hazuniba, 5an Pedro y §an Pabl* 'Itquixtepec'

tln el estado cle üax"rr:a; los nrunic'i¡;ios de

Iot*ltepec de ü¡-re¡rero, Sarr Jeréninrc Xayacatiar:

y Petialcirrgo del estaelr" de Pue bl¿

Isperarnos que l;: org*nizaci*n ncis permita inte-

grsr Lin Plan de lJesarrr:ilo M¡crc¡ Regional, er"r el

quc participemcs ios tres árnbi¿*s 'Je gotriernr:,

arLicuiar¡rja los programas dei g*bierrr* federal,

gotli*inos estatiles y muniiipales. A:p,rarrlcs '1

qur: nrediante este esquerná de nocper,¡cior
poda mas l.:rta lecer las organ iz¿r- iones cu ltu raies

y prorlLrctivas existentes en ia rnicrr:r'egiór:.
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LA§ §ÜNSADE§ §EL P¡TAV§

hora se saben rnuehas cosas dei pitayo,
pon ejernplo, que se adapta a condie io¡res

ad'rersas del suelo y clirna en las qule

nc sobreviven ctros cr.rltivos; aden'lás es rnuy

r*ntabie p*r ios bajos costos de pr*duccién y
riesgos. Tarnhién es regenerador de suelos Y

puede combinarse hasta con das cultivos en su

etepa de crecr¡niento; en algunas parcelas €5tá en

combinación con pasto y tnagueyes"

La mayor part* de las espee ies s€ usñ eorns cereo

vivo y pára csntrclar ia erasión, Psr lo que podría

jugar un papel irnpartante en la reforestaeión

de regiones serniáridas. Las ramas seca§ sori

emplóadas com$ leña. Algunas especies son

usadns corno uacateras o ¿lmacenes de rastrojo
de maí2.

[i frute¡ es co$]estible y puede ser consumido
junto c*n las remillas. A di{erencia cje otros
frutos de cactáceas, la pitaya euenta (§n gran
cantidad de pr.rlpa, go por ciento (la tr.¡na sólc

con Ss porciei'rtoi, Fues su cáscara es delgada y
ias semillas snn pequeñas.

L* pita'ya, además de consumirse corfio

fru[a fresca, se utilizü para abtener diversos
alirnentos,entre los que sobresalen rnermei*das,

bebidas refrescantes, nieve, agua fresca y pcnche.
El agua f,resca se el*b*ra combinando la purlpa

de la pitaya con agua, jrrgo de iinrén y azúcar"

En atgu*os l*gares, las semillas se utilizan para

enriquerer las tortillas tostadas o totopos; en

$tras, se c*me el botén de li flor, ya sea hervido
* encurtido.

Para Ios especiaiistas, esta fruta pLl€de §er un

silstentc econárnico de ias pobiaciones rurales de

regiones semi;iriclas y extenderse a los mercados

mundiales, donde lcs frutos exóticos tienen una

gran dernanela.

Las brazos dei órgano pueden nredir de rnetro

y medio, hasta tres metrc's cada u**, y en ia

época de calor se ilenan de pequeñas frutas semi

redondas, de c;fisca ra verde, ¡r con espinas similares

a las del nopal y la tr-rna. La cáscara es blanda y

pu*de pei*rsc flácilrnente ec¡n la rnan§' lncltrso,

las pitayas silvestres sueler: abrirse ligeramente

p*r sí solas.

Aunque para los recolectores sólo hay dos clases

de pitayas, ia silvestre y Na eriolla, la gente

suele identificar a !a fr"uta por su color y así la
denominan de: diversas mafieras'csmo "pitaya

roj a"n "buga rn L,i I i 4", "4 rnar i I l;:"c "bNa nca"" N i ngu na

desnnerece en fr,esci:ra, pero varían en tamaño'
sabor y cant;dad de azúcares. La diferencia de

colores sélo se debe a ia especie a la que Pertenece
el {r"uto. La produrccién de pítaya se da entre los

rneses de abril y junio; Oaxaca, Puebia y Jaiisco

son los prine ipaies productores.
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LA PITAYA EN LA MIXTECA

na de ias regiones pitayeras donde se ha acum¡..¡iaeia m;iyor rantidad de conocintiento snbre

el manejo de la pitaya es la que cornprende el ,,,alle de -['ehuacán, ia I'slixtec¿ Baja Oaxaqr:eña

y la Mixteca Poblana, en dc,nde la cantidad rje' especies de cactáceas productcras de frutos

."rn*roiblus es muy anrptia, pero donde ia pitaya y el i,iocsnclstle s*n las dos de rnayor irnportancia.

Los habitantes de Ia microregión han aprovechado

las caetáceás columnares desde hace mucho

tiernpo y les han dado múitiples usos. De manera

gerrérica se les nombra en mi-rteeo ¡nu dichi o

too dichi.

En l¿ actualidad, ei aprovecharniento de ias

cactáceas columnares- de la Mixteca Baja se da

mediante recolecta en poblaciones esPontáneas

y en huertos muy antiguos, ya que ia n'aycría de

ellc,s se encuentratr abancionacios.

La tecnología de produrcción ha evolucionado

a t¡avés del tiernpo, pasando del rnanejo rústiro

de los huertos familiares hasta las piantaciones

comerciales actuales, aurlque ástas aun siguen

sier¡eJr: demasiado pequeñas, en comparaciórl c.on

las de otros estados.

La produccién de pitaya es una actividad
irnF|ortante en la Mixteca 0axaqueña, sobre todo
en el nrunicipio de Santiago Chazurnba, en donde

las ,:omunidades de Santo Dcmingo Tiangursterrgo

y lian.!osé ehichihualtepec figuran corno ias

prii:rcipales prodirctoras en ia región, PL¡es cuentan

eon una enorme riqueza y una amplia experiencia

en ei nlanejo de los huertr..¡s'

5i i:ien ia ¿ona pita'yere de la Mixteca Poblana"

Oaxae¡ueña es uria de las msvores producroras cie

este lfruto a nivel nacionai, solamen'-e algunas

cornunidarJes han iogrado un adecuado maneic
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de s¡-rs huertos, Ia comercializacién exitosa de sus

productos y l;a conservacién de sus variedades

endémicas.

En contrapartida, se obse¡"va una serie de pro-

blenraeicas tales como el envejecimíento de lo's

huertos, la faita de infraestruetura para la cümer-

e iaiización de la pitaya y la aparicién de nuevas

¡:lagas y en{errnedades, entre ot,ras¡ que de no

atenderse oportunamente pueden con\rertirse en

rJn grave problema para l*s productones de la rni-

cra región fotixteca Foblana-Oaxaqueña"

Entr* ias accic¡nes qüe se han planteado para dar

atención a estos prob,iernas, podernos mencionar

la introducción de elementos de maneio agranó-

rnico para merjorar la calidad y el rendirniento

del cultivo, la implementación de proyectos

productivos encaminados a mejeirar el rendimientc
del cultivo y la búsqued* conjunta de canaie§ Para
la comercialización e industnializaei6n del fruto.
De iguai forma, es necesario cüntar cor: la asesoría

técnica perma¡lente para el seguimiento adecuado

rJe los distintr:s proyectüs que alrededor ele este

producto se están desarrollando en la regiór"r..

La realizaci6n del {:oro regionai"Situacién actuai y
perspectivas de la pitaya rnixteca tnu dichi", surge

cüms una respuesta a las demandas planteadas por

ios prociuct*res locales en e i sentido cle cor:tar con

*spacios de rei'lexión que perrnitan el intercambio

eie experie ncias entre elios mismo§ y cün ios aca-

démicos del tema, así conro el análisis de probie-

n'ráticas comun*s y el planteamiento de acciones

coneretas encaminadas a fortqlecer el er"¡ltivo de la

pitaya y sL¡ apro\iechanriento err la microregiÓn de

la hdixteca Baja 0axaqueña.

Aumque se !¡an realizado diversos foros, sirnposios

y congresos sr:bre el tema en diferentes lugares

d*i país, la nrayoría de los Prodiletores de la regién

no han accedido a estos foros ni a la infornración

generada.

Desde la época prehispánica esta

planta, que se produce en la

época calurosa del año, ha sido un

complemento importante en la díeta

de las comunidades indígenas que

habitan las tiérras semiáridas y

subtropicales del país.

Durante la conquísta, la pitaya llamó

la atención de los españoles Por su

vistoso colorido y sabor dulce. El

término pitaya, proveniente de' la

lengua antillana, fue introducido a

México por los conquistadores y

dífundido por los colonizadores.
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FORO RE6IONAL,,SITUACION ACTUAL

Y PERSPECTIVA§ DE LA P¡TAYA MIXTECATNU DICHI,,

ACTIVIDADES PREVIA§

El ti de rnayo, en las instalaciones de la [Jni-

dad Regionai Huajuapan de Culturas Popu-

lares, se realizó una conferencia de pren§a

para dar a conocer a ios rnedios de comuni-

cación locales el calendario de actividades
del foro denomirrado "Sittlación actual y
perspectivas de la pitaya rnixteca rnu dichi".

Corno parte de la difusión se elaboraron

carteles aiusivos, distribuidos principalmen:

te en cornLrnidades de la Mixteca pobiana

y oaxaqueñ4. También se subio la infr:rma-

ción a la pdgina de lnternet de ia Unidad

Re¡;iona l"

ASI§TENTE§

Promotc¡res de las siguientes Universidades:

Unlversidad Auténoma de Chapingo, ["lni-

versidad Tecnológica de la Mi¡teca (Uf nn)

I nsti tuciones: SACAR PA ( delegacién
Huajuapan), Secretaría de Desarr*lio Rural

(delegaciones Huajuapan y T,epexi), INIFA'P

Puebla.

Cornunidades d; Caxac¿r Huajuapan dt:

Leóní Santo Domiirgo Tianguistengr:, Cosoi-

tepec, Tultitlán C., e uaaalcazar, 5;ln Frarr'

ci sc.o Paxtla h uaca, §a n "iosé Ch ich i h ua !tepe'1,

Sarrta 6ertrurl is $atitril lo.

Cornunidades de Puebla: Acat-lán de Osorio,

Tepexi de Rodríguez, )iayacat"lán iie Bravo,

San Jerónimo X;ly'ar-at.lán, 5;rnto Da'miirgo

Tonahuixtla, San [a Cruz Nuevo, [ololtepec

de ü uerrerc,.

IFüAUCURACIÓN

El :i7 de mayo¡ en el saión de uscs mútiples
de Santo Domingo TianguistenSo, se realizó la

ceremcnia de inauguración.

Correspondió ai profesor Fernando Bravo

Zspat.a, en su c:arácter de agente mr:rr icipal.

dar la bien,.,enida a las autoridades rnurricipales,

invitados especiaies, rePresentante§ de

instituciones y organizacii:nes, así comú

pro,:iuct,:res cje pitaya provenientes de diversas

comunidades dei es.tado de Puebla v Oaxaca'

A rr,:tnbre rie ios ürganizadores, ei Prc'l'esor

Brar:iio Cordero Vega, Pi'esidenre dei Ccnsejo

cie []e:;arrollo Mícroregional de la Mixteca Fobla-

na - OaxaqLreña, hizc énfasis err la imporcancia

de organizarse prai'a .:tender las ¡:robiemáti-
cas cclmunes. Diio que cientro de los objetivos

de la organización que preside se encuentra eI

de aLe,nJe;" no sólo lo referente a la iníraestruc-

turis que ree¡uieren ias comun idades, sino tam-

bién aspectos liSados a la cultura local, como

ia pro,Jucción de la pitaya, actividad cie vital im-

pclrtancia para la,; comunidades de esta zcna'

En¡re §os asi-sterrtes al ¡cto se encontraban ia

rnaestra Aima Rasa Espíndola talicia, coordina-

dora [:statal de Culturas Popu!ares en el estado

Ce ,)axaca, el licenciado tuillerrno Círigo Villa-

¡ómez, jefe de ia Unidaci Regional Huajuapan'

l" i.."nii.da tulargarita Jiménez Cortás, de la

Secret¿ría Ce Relaciones Exteriores {Flan Pue-

bla Panamá) y ia ingeniera ltabili Salinas Ispi-

noza, rePreonntroa" de Servicios Profesionales

para el Se.t,rl Agroalimentario de México A' C'

FORORECIOI''Ni.'SI¡UIC¡Ó¡¡ \CTLiAI,.YPERSPECTI\A5t]T.LAFITAYAMIXTECAINtJDiCHI"'REIAfOiiIA



,,FROilIJCCIÓN Y COM ERCIALIZACIÓN

sH PTTAYA HN MÉxttCI"
CONFERTNTIA§

Frcfesor-investigador de f a

Claudio A.

Universidad Autónoma
Fie res V*ld$s
de ehaping*

xpr"rss que la pr*duccién de pitaya ya sea

en pita¡reras silvestres, huertos fa¡'niliares

o plantarciones csrnerciales se da en al n¡e-

¡¡i:s:8 est,¡ilos de la Repúbiiea ldexiranil y qL¡r

§$rT r* e :;te.:!es tJ*l g*r:ern iierlü.el'e $J i;s iiu* *e

*r*duean en *uestrü país, de ¡bril ¿ uJiriembr*

[r"l u11 l'I]frrá rnostró ias nreas ] iüs rflunicipi*s rie

l¿da *stado en eJonuje es pcsibie en{-ontrñr pitay'::

§e refiriir a l;r enorme eliversirjad ser--reiiE¡ Ouu

tlxist* eri ifi r:']ixt*ca pr:biana y ssxaq'Lr('rl,,- !ia-

cier:do re$erenci;t a v*ri*s estucj i*s re*lizaci':s p*:'

irivestigador*:; , quienes toirleld*n en la existen

r.i* ri* unfi enorrn* ci iversidad qile es neces.¡r'io es-

tudi*r y registrar. e*rnparé algunas earacterí:ti-
ras de las; ,,rari;:ntes más can'run€s de la mix[ec; v

el i'esto de las z*nss pr*duetoras del paíl^

l¡;i:ió s*N:re i,r ree1ue ida der¡¿nda de pitav.: +i:

MÉxiia;* sus principaies eaus*§, va que, rie ;.u¡*r
Ca ccn el inv*stigador, la pitay;: sélc :e (crrsr.]me

*r¡ ias princip;ies ciuci*cies y eabeceras rnunit-'Dá-

les ce rca¡:*s,a i"rs áreas de'nroduce ión, Aun¡de a

elio, existeñ ilxriv f)ocüs prodilctos en el rr:ercad,:

eiabarad*s a L¡ase cle pit;:ya, iales eorno rrerme-

l:das y li,:0res.

,4 p*rtir <je la nratriz üAÍ-$ (nebili<iad,:s, Arncna-

z:s, Fo¡'taiezas y üportunicJ,:des) identii¡r.¿ corro

,Jebiiidades el ciesc*nocimienra eJ* la írr"¡ta en *l
p* ís y I i m i e*r'J c,s conoc i rn i entos soi:re posr ctsec i'i a,

prt:iesarrrienicci e industrializacién" Respecto {'jc

i*-r *r¡ren;¡zas, ,nencionó que nigunos paise:, c*n:o

i:raei, han invertido en investigación',¡ riesarrr¡ij*

de la tecnología cie produccién, inclusive de pitaya

sin espinas, p€ro que [o hacen a Partir de germo-

plasmas obtenidos en otros países, para posterior-

rnente registrar las variedades corno propias"

Entre las fortalezas, sobresaIe la gran capacidad

que tienen las especies de pitaya para adaptarse

a candiciones de prolongacla-sequi* y la diversi-

dad de variantes al interior de eada especie, asi

eorno ei conocimiento generado po!" los produc-

tores en diferentes zonas deil país y el interés por

parte de ios investigaelores cJe diferentes institu-

ciones. Las oporrunidades n'lás irnportantes para

ia pitaya son la contercializacién a través de los

nrercados seleetos, cornc el orgánico y el eormer-

cio justo; además de que en últimas fechas se ha

incrennentade¡ el consunro de frueas exóticas"

§e refirió a la irnportancia que tierie la co¡"lforma-

ción del §isterna Producto Pitaya, tanco a rrivel

regional como nacional, para lograr un verdade-

ro pasicionamientc de ia frr¡ta. Mencionó diver-

sas estrategias e,n la fase de produrcción, dcnde

Ias r¡rás importantes son la identificacién y carae-

terización de las variedades de pitaya, así corne

le seieccién de las mismas de acuerdo a carácte-

rísticas sobres,:lientes y su respuesta a práctie as

agronómicas {nie,go, fertilizacién orgánica, podas,

{orzarniento ds la producción, etc")

Én ia tase de rfesespinado y' enlpaque, mencionó

la irnportane ia de realizar estudios sobre deses-

pinado en la pn"eeosecha, empaEr;es adecuados y
arnbientes cr:*tralados para alargar la vida pr:s-
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cosecha. En la fase de indr¡strialización se *iebe

trabajar de manera urgente, ya que representa
ia opción más viable si se toma en cuent;r que
la fruta es aitamente perecedera. Se debe invest,i-

gar sobre la tecnología de productos rnínimarnen-
te procesados y productos eiabarado:, ; base de

pitaya, corno mermei¿clas, licores, dulces, etc.Tarn-

bién es necesario investigar sobre l¡ pr:sibilidad
de congelar la pulpa para ¡:oder elaborar subpro-
ductos tJurante todo el año.

Respeeto de la comerciati¿ación, la princrpaI es-

trategia es incrementa¡' la demanda nacional e

infernacional y desar,-o!!ar tecrrología de pro-
ducción para obtener producto durance fos docr:

meses del año, para lo cuat es necesa¡"io ia r"rrga-

nizacién de los productores y ei ,rpoyc¡ ciel estado

para la mercadotecnia y las estrategias rje conrer.

ciaiización.

Como propuestü ñnal, dijo que es impcrtante la

creac.iór¡ de la Red I'{acional para la Praduccién de

Pitaya y con eiNo desarroilar el Sistema Proeluct,:

Pitaya en todas sus fases.

LI{ FERTA NE i-A PITAYA

,}E'T'ANTUlSTg¡;CO

0esde hace l3 añas, e* ia comurridad
rje Sante: D*r-ningc íiangr:istengo,
*¡xaca, se realiza ia F*ria cir ia Pitaya,

ron lá f,'l.rl¡iaii ie pronrocrcnJ! este

prociucto y busca¡ nLleves mer"cados

para 5u eor¡erciali:acién.

Los pobladores ceinsideran que han

tenido áxit-o er¡ esra effipresñ, pue§

tafitü a rrivel :"egionai cornc nacio¡iai

se cono(e la piiayr y la fe'ia que

se reaiiza en nrayü de cada añc" l¡
feria de -iiarrguisteirgo h;r serviei+ de

antecerjente p*r¿ tlue en otrrJs estados

de la República también real,cen:u
feria de ia nitaya" üomcr en ei c¿sc de

jalisco y Morelos.

El Comité Or¡¡anizador de esta feria

es elegicl* enrre ios habitar¡tes Ce

la comur"ridad sede y tiene comc

encornienda la «:rganieación,

pron:ocii n y coord inae ión de las

actividades ds la Feria Ce Pitava.
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EL SI§TEMA PRODUCTO PITAYA t[]NFIRINÜA5

Dr. Pedro Ponce Javana

Profesor-investigador de la Universidad Autónoma de Chapingo

ldoctor Fonce-favana habié sc,br* ias difelentes ¿iefiniciones de lo que es orgartiza'

cion y que los seres humanos, por naturaleza, necesitan organizilrse pára satisfacer

sus necesidades básrcas, desarroilar o incrementar sus capacidades individuales y,

de e¡;ta forma, obtener mejores resultados en su! actividades. En la prehistoria, los seres

humanos se organizaban para la caza de animaies de gran t.amaño; un claro ejemplo este

ya que desde h¡ce muchc tiempo ha existido ia organlzac;ión y que Por naturáleza el

no,'nbre necesiia agruparse ton otros inci ividuos para sobrevivil'.

Hizo hincapié en el hecho de que en las pobiaciones de la mixteca siempre ha existido

ia organización de los habitantes para realizar diferentes acciones en beneficio del

pueLrlo, sin embargo, estos tipos de organización no son consideradas en la planeacién

Dara el desarrollo.

Ei desarrr:lio rurai necesita !a ejecucién de diferentes ar:ciones, como son c,rganización

eie productores, investigacién psr parte de centros de enseñanza e invest.igación, así

com,: realizár un p{an integral de capacitación a l*s prodtjctores en ciiversos temas á

frn de que seán capaces de tomar y ejecutar sus propias; decisiones, t:on el aPoya de las

instituc iones.

En el caso específico de la organización de los pitayeros de ia mixteca, es necesaric¡ for-

talecer la organización ai interior de cada comunidad, pára posteriorrxente fortelecer la

organizaeién regianal, luego la estatal, hasta llegar a l;, n¡cir:nai, ya que la produ*ción
,Je p tays sin duda es nacional, porque hayotrosestados cie la Republica Mexicana donde

también se produre.

Concluyó diciendo que sin organización no hay desarro!io y expresé su disposición e

interés por seguir apoyando las acciones encaminadas a irrrpuisar y f*:rtalecer la organi-

zación de pitayeros en la regién.

fORO RTCIoNAt..§¡TUACIÓN AcIUAt r P€RSPECIIVA: ]}L LA P AIA MIXTE.A INi] DI(-I-iI.. REtAlÚRIA



LA ORGAN¡ZACIÓN PARA LA PRODUCCIéN DE PITAYA, CON TIRLNIiAS

lng. Mario Baca Parra

Profesor-lnvestigador de Ia Univensidad Autónoma de Chapingo

encionó ios diferentes elernentos que conforman el Sistema Producto Fieaya,

integrado por productor"es independientes, r:rgani:acione§ y ios diferentes

actores que cornponen la cadena productiv;r.

El objetivo de la integración de los Sistemas Producto es Promover l: integración

y competitividad de las cadenas productivas, nreeliante apoyos cornpiementari§§,

gue oermitan fortalecer los esquernas de organizacién y cum¡riir cúrl §u§ funcic-rnes

de planeacién, comunicación y cüncertacién entr,: ios eslaLrcrres de la cadena par":

incremenrar la produccién, productividad y rentabiliclad de las actividades agropecuarias

y rnejorar su nivel de vida.

i*aimportanciaquetienelaorganización,tantoloca!comciregional,esParadarieestrL.¡ctura
ai §istema Prodircto Pitaya y tener representatividad. Fara ello es necesario hacer urt

padrón de productores yorganizaciones, de proveedr:res, rnsurros para ia produce ión, de

los prestadc¡res de servicios profesi*nales y, por supile:irü. los camercializadores.

La conforrnación delsistema Producto Pitaya es un pro{eso de lar6o plazo que es necesario

empezar de manera inmeCiara, para permitir que el proceso der organización se vñya

¡¡esrancJo_y madurando poco a pocot para no caer en acciones,aceleradas que pueden

llevario al fracaso.

[omo recornendacién final, señaló que es necesarici que los Productores §e acerquen a

las universidades para que se asesoren en ia conft¡rmacidn del§iseema, apr*vechando

que existe int"erés de muchos investigaclores¡ por lo menr:s tje ia Universidaci Au{.énoma

fhapingo y el lilif,te.

F0RO RE(IONAL"§¡TUACIÓil ACTUALY PERSPECTIVAS DE LA PITAYA MIXTECAI"NU D|CHl". RELA'I0RiA



EL Cr..§LTM DE LA pITAYA EN LA MTXTECA BAjA a0rur[¡iIFrct,A5

ir:g" E§ise* Fartrie im Rosates §Listeñmanle

Fronnotor eultr¡¡"al de !a *ireeci'*n terTera! de eutrturms Fmpu§xr*s

iaprcvecharn;ents de la pitaya y otras c.actáceas c*lr:mnares se ha dado desde

hace muchCI tiemFü" In fa Mixteca poblana y oaxaqueña es donde nrás se han

generado eonocímientos sobre ei cuitivo de la pitaya. El ingeniero Rosales hizo
referencia a las cactáceas columnares y sr.rs pri*cipales u.rsos, así como los nonrbres que
se les da en mixteco

Flablé del manejo tradicional que se Ie da al cultivo, destaeando que la pítaya se produce

en tres sistemas agrícolas distintos: los hue¡-tos antiguos o abimdonados, los huertos
familíares y, recienternente, las plantaciones cc¡nnerciales" [stas últirnas reducen la

diversidad genética con el objetivo de homogeneizar la producción; ocupa* na sólo la

mano de obra familiar, sino jornales para algunas de las actividades.

Al referirse a las épocas de producción, dijo que los calendarios agrícolas de la pitaya
son específicos para cada comu¡llidael" Por otra parte, se presentaron algunos parámetros
basados en tailos y frutos, con los euales los productores diferencian una variante de

otra.

Destacó que la pitaya es un recurso fitagenético muy impcrtante, notivo por el eual

es n*cesaria la caracterización de ia enorme diversidad 6enética presente en la regién,
tomü una prirnerd medida de proteccién ante los riesgos qüe representa el saques
biotecnoiégico.

In io relacionado a los aspectos socioeconómicos, dijo que ia cornerciaiización es el

princip**l problema de los productore§, a p*sar de qi:e se ha intensificado en los últimos
aíios" Isto se debe principalmente a qire los infermediarie¡s son quienes se ilevan el rnayor
margeñ de ganancia"

De ios costos de inversién para establecer una hectárea cle pitaya, ei rnarerial vegetativo
representa el gasto más importante, seguido dei cercado. De los indicadones rnostra«los

para la evaluación de fa factibilidad Produetiva, se concluye que la produccién de pitaya
€s poco redituable par factores corns bajos rendimientc¡s y una mala comercialización,
aspectos que pueden resolverse con la adicién de elementos de rnar,eje agronémico al

culti've: y ia reducción de esl¡bones en los canales de conrercializacién, asícomo una nrejor
organizae ión de productores.
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PLAGAS DE CACTÁCEA§ fOr\ir[Rt§JtlAS

Ing. Maritza Juárez Durán

lnvestigadora de la Universidad Autónon'¡a de Chapingo

escribió las principales plagas de cactáceas¡ sus caracterísf:icas nrarfo§égicas y ias

formas de control. De igual manera hizo con tas enfermedades que atacan a e§te

grupo de plantas.

rJna parte de su presentacién la dedicé a la plaga cuixrentene¡"ia conocida {ümo palomilia

dei nopal (Coctablas¡is cocrorum), qL¡e representa una importante srnenaza para el país,
\/a que se alimenta de la mayoría de las especies del rropal"

La palomilla del nopal es una plaga originaria de Sudamérica que fue utilizada en Auslralia

pára controlar, biológicamente, ia propagación del

nopal, que había sido introducido antes como una

alternativa a la erosién de los suelcs"

Pordiversosfactores,tantoei nopalcomola palomiila ["
se saiieron de control y se proPagaron a otros países.

,Actualmente, la palomilla del nopai representa una

iT"ff::"H: 
"o 

::'J" ::?::o;::j'l::H :'"1:1i, L
que imprdan su desarrolio y propagacién.

Is inrportante considerar gue en la Mixteca hay

un importante número de especies del nopal,

por lo que existe un Énorme riesgo para los

nopaies y pitayos.

iffi
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LAs P'TAYAS HN MEXICO
CONTIRTNCiA§

' ',¡

profesor-investigador de la ur¡iversidad Aut'é¡'roma de ehapingo

I doctor üranados señaió que en los

trépicos secos de nue§tro Pais haY

cactáceas que Producen PitaYas, Y

que a estas plantas tanrbién se les llarna

"pitaycs"" Por ello se tiende a generalizar

esta rlenominación, csme si fuera una soia

esper:ie la que pr"oduce pitayas' Esta e*n-

fusiór¡ radica en que el térrnino pitaya, y

rodas sus varientes, proviene de un voca-

bic antillano, recogido por los españoles y

¡raído * México durante la conquista' Sin

emb;:rgo, lcs taxénomos han descrito una

gran cantidad de especies Productoras de

i, mnncio*ada frrura. Destacando [a tribu

Fach¡r¿g¡s6 y, en caso específico, la subtribu

Stenoceieince y Pachycereince donde se en-

rileritra el mayor núrnero de especies que

producen frutos comestibles. La pitaya se

produce en rr regiones del País'

Respecto de la reproduccién y' dispersién,

ia *{;apa más crítica es el estabiecimient-o;

la reproducción vegetativa es una de las

adaptaciones naturales Para asegurar ia so-

brev iverrcia de la esPecie.

Sobre la tenoiogia, dijo que a Pesar de que la

ternporada de fructific¿e ión es muy variacia,

poder::os identificar tres temPoradas: de

principios de mayo a iunio, durante la

ternporada cie lluvias y casi ai finalizar

ia tempor"ada de iluvias. Sin ernbargo,

también hay excepciones conro el caso de

la ji,:tilla, ia cual tiene una iarga temporada

Dr. Biodoro Granados §ánchez

rJe fruetifi<:ación (de r*ayo a n*viembre)

con uná dis;mir:ue ión ir¡termedia en !unic"

Al referirse a los esti:dios bromatr:légicns

que se han l"¿echo a ias pitayas, di.in q*e éstos

han demostrado que scn ri*as en a"úca¡'es

y rnineral*:; y que las semiitas son ricas e*

prcteínas" RersPeetü a la Ernobotánica e

impcrtane ia :i*cial, diio rlue prc'babiemente

el conocimientn nrecol*mbin* sobre esas

plantas fue muy vaiioso, Pero se ha pe rdido

uná gran parte, {: pes*r de los estudios que se

han reali;r ado ca¡n* parte de una estrategia

de conserv'ación del cornocimiento' [xiste

una multip,!icidad de usas para ia piuya y,

en ei casc ci* ios seris, llegó a rep'esentár

rnás dei gc pore ienrr: de la di*ta vegetal' In

ia actu¡liciaci Í"epr*senta urla importañt€

actividad cie cultivo y recolección en

varias part*s <1el país, üilnque el rultivr: es

reciente.

La Mixtec"r Baja y el Vaiie cie Tehuacán scn

ios !ugaras en gue se ha desarroilado r:rás

ei cultivo" Finairnente, dijc que a pesar de

cue existe una amplia diversidad de fr"utos,

sólo aigunos gozan de la pre{:erencia d¿i

ce¡¡r su m idc¡r,
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LA PRODUCCIÓN

EXPERIENCIA DE

DE PITAYA EN MORELCIS; UNA
DESARROLI.O COM U N ITAR I O

C0N FIR[¡.¡Cl¡\5

Dr. Artemio Cruz León

Profesor-investigador de la Universidad Aut6noma de Chapingc

I doctor Cruz habló sobre un proyecto

de desarrollo comunitario realizadr:: en

algr-rnas comunidades del Municipio
de Tepalcingo. Morelos. Comentó que para

Morelos la pitaya es lo que en la Mixteca

se conoce como xocünostle. Esta especie es

silvestre y tiene un nulo manejo por parte

de los campesinos de dichos lugares. Las

características de las ccmunidades son rnuy

similares, con la diferencia que en aquella

zona se tiene mayor precipitae ión pluvial"

El proyecto surgié dada la presién sobre

este recurso natt¡ral, ya que de menera

rradicional la gente de otras comunidades

llegaba a colectar pitaya; sin embargo, al

abrirse caminos de terracería, se permitió
la entrada de vehículos automoto!'es con
Ios cuales se cortaban frutas antes de la
madurez adecuada, ocasionando daños

a la planta, Esto provocó descontento al

incerior de los ejidos.

La población optó por plantaciones
comerciales, aunada a una organrzación
social para el cuiciado del recurso. La

misma presién originé que los pobladores

toma ra n concienc ia ace rcá de lo q ue

siempre habían tenido y que no habían

vaiorado adecuadamente. Con el apoyo

de la t-,lniversidacj Auténoma Chapingo, se

organizaron para buscar varias soluciones a
los problemas, entre las cualesesta ba rea iizar

plantaciones comerciales, lo que permitié
un acercamiento de los productores con la

planta, generando un arnpiio conocimie¡"rto

sobre diversos aspectos de la especie. üe

esta forina, aprendieron a cortar "velillas"

y a selrnbrarias" Fue un proce§o ta;'dadu,

sobre todo en la parte de convencinrientu
de los productores para piantar, ya que e§to

represientaba una innovación que nun(a

nadie en el puebl,r se le había ocurrido
hacer.

Después del convencimientc, viniercn
las diferentes acr:iones encaminadas a

caract.eriaar !a diversidad que teníar¡ en la

pobia,::ién, inci"ernentando el acercamiento
de los productores con la pitaya. Despuás se

gestionaron recurs$s para el fi nanciarniemto

de las plantaciones cornerciales a través de

los consejos municipales de desarrollo rural
s u sten ta ble"

Med lanre d iferentes acciones, §e iogró

detonar uñ procesü de r:rganización que

busca el deserroil,> rurai basado en ei

aprovechamient<¡ de los recursos locaies,

ya que después dr: las primeras acciones
los campesinos han tornado ei rurnb,,¡ de

su propio ciesarroiio, ir¡crementando poco

a poco ia super'ficie plantada de pitaya,
mediant-e la gestión de recursos ant.e

diferentes instancias.

El d,:ct.or Arternio concluyó que esta

experiencia se puecle repiicar en la Mixteca,
si reaimente existe interés por desar"roiiar

el culrivc¡ de la pitaya"
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BIVER§IDAB DE LA

Y PRÜ§}UE§TA PARA

PITAYA M ¡XTECA

§U FROTECCIÓhI
CCIhIFERINCJA§ ": ,

M"(, 
"f 

rnsrá il. &{ma'Éínee §onz§lex
lnvestigador de[ §mstigq*tm Naci*marl ¡ie tmvestigae ián Forest*§

A;qnfeola y Feeuania (1ru¡rAP3

i-tablé s*:bre ias precarias situerion*s iJs

Ía fv{ixtera, clcncie i*s suelos p*hr*s y ia

escss& precipitación origirran pohreze y

rir¡ srnación que ai ¡nisrnr, tit:ínUo co¡ ie'
va a un {uerte proceso d* rnigraricn h;¡-

ci; ias riudades y l*s [st;icl*s LJnidas oe

AmÉriea" Es not*rio ei escaso interés q,"le

tienen las instrt.L¡eienes p*ra epüyar itrü-
grün'r;ls que rmpuisen ei d*sar¡"r:llo ,icr:nó-

rnie.s) de la región.

A pesar de io anteri*r, en la &4ixteca existe

tin enorme pote¡":ci¿l p*ra ei deserreillo de

i; pit"aya, y; qLle pür un lado, s* cuerlla c$n

ün;t e**rnle riiversicl¡d genética y, p*r el

otr,r, ur"r ampiio conaci¡nientu. de ir:s pro-
ductores sobre el manejo del cultivo.

Marríne¡ e onzález prüpusr) e onsiderar a la

pirava cornc ¡ratrimoniE: presente y f*turo
de ros mixtecos y los mexican*s. Bajo esta

premis*, se debe inv*ntariar, caráeterizar,

fcrl!sei'v§!"¡ utilizar y prüteger el ree urse fr-

i *g a n át i co, f u n d * n'r e n ta nci *¡ i a i rn po rra n c i a

qrr§: ti*ne la pitaya er¡ e i desarrnilc de i¿ re-

gién, c*nsicjerando que la prtáyá prosFera

en c*ndiciones lirnitaclas cJe ágira¡ *yueia

a l;r ccnservae ión de los sr..¡elos, tiene una

lai¿¡a vida proeiuctiva y es fuente de trabajo

y da ingresos para I¿s comunidades"

L* pr"*puesta incl¡-¡ve la forrnacién d* urt

eqrri¡:r:.l de crab*jo para lorrnuiar un plan de

aceiones prioritarias que incluya fa realiza-

ción de un padrón de investigadcres para

saber cuantos trabajos se han heeho y de

qué tipo.

ParalelamenEe se debe Iníe ian la conforrna-
ción del Sistema Producto Pitaya a nivel

estatal, para después convoear a otr"as re-

giones praductoras y cr:nf,orrna¡" el sistema

a nivel narie,nal.

Para el árribito regional, propusCI la reali-

zación de bancos de germopiasma in situ,

así c<¡mo saracterizar y registrar ante ei

SNle§ l¡rs cultivares más representativos o

sobresalientes de cada cornunidad.

To,das estas acciones están encaminadas

para prornover el cultivo de la pitaya y
proteger un recurso tan propio de los

mixtecos.

Finalmente, expuso que los avances hasta

el momento son la identificacién de 85

cultivares en tres localidades de la región,

la caracterización agronómica de :o culti-
varesf la caracterización morfolégica de tc,
así como la identificación de mater;ales

sobresalientes. Tarnbién se tiene uña pro-

püesta de descriptores y L¡n avánce en

ia Cuía pcra lo descripción morfolégico d* I*
pírcyo.
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CERTITICACIéN DE PRODUCTO§ ORCÁNICO§ i0hit"ÉRtN{lA5

lng.Sergio de la Cruz Robles

Consultor de §ienvicios Profesionales para el

Sector Agroalimentario de México A" C.

I ingenier* inició con ia defir¡iciéri cle la

agricuitura orgánica, que es un sisten¡a

de gestion sostenible a eürto, rnediane:

y largo plazo. [n este esquema ei sisterna de

produccién se compone del eje social, ecsnómico

y ecológico. Este tipo cJe agriculturé §e basa en

normas específicas y precisas cie prcduce iéri, en

donde sus requisiros son parte inherente de su

identificación.

Un producto orgánico es aquei producido sin

pesticidas, agroquímicos, ni productos de

s íntesis qu ím ica, aguas residuales, rad iac iones,

etc" Es ceintrolado en toda ia caciena productiva,

de tal forma que garanti¿a ser un alimento sano

para el consumidor y con un menor impacto

al nredic, anrbiente antes, durante y despuás

de su producción. [xiste una amptia gama cle

productos que pueden nombrarse orgánicos

y van desde alimentos, hasta insumos para la

producción.

La certificación orgánica es el procedimiento a

través del cual se garantiza que un producto

vegetal o animal, así como los equipos,

métodos, materiales, procesos de produr:ción

o servicios relacionados, cumplan eori las

directrices de una entidad reguiadora orgánica

y sean amables para ei medio ambiente'

Mencionó que los pilares del proceso de

eertificacién son la inspeccién, el control, las

normas y la certificación. Este es un Proceso

anLial en donde ías certifi{adüras §ol'1 i"rn;i

er¡.-iriad indepenriiente de los prúduf,tores

y c*:r":sumiciores que se basan en nc¡rnras ele

prroeiucción *rgánica y urr sistema de garantía

rle caiidad

t;ln productc se puetXe eertificar al curnplir

todns los eriterios y estándares mencionados

en un prosrár'na de certificacién. Este preiductc

rccibe un pree io prernium c, sobrepreeio"

L-e certificación no es un Proc-eso rrlmediaco.

[:xiste Lin periada mínir'¡ro de controi y

verifieac!ón d* ias aetividades; por ejern¡:lo, lcs

culLivos perennes donde se encLienl-ra Ia prtaya

t.ie¡"ien urr periodo de eonrr"ol de 36 mese§"

f i irispecteir es uns persona inde pencliente

acreditada por un *rganisnro certific.ador, cüya

t.area es verificar la inf*rmacién dei Prodilctor,

¡:r"c,cesadcr o comerciaiizador. A este Procesr")

se le llama ins;pección.

[.xisten varias ncrrnas internacionales para ia

¡rroducción orlgánica, en donde no súlo se evalúa

la producción sino cr:dos los procesos relacionedos

{i procesamiento, emPaque, almacena.ie,

l.ransporte y comercialización). l-o anterior tiene

fundarnento en la Ley de productos orgár:iccs.

Durante una inspeccién, se verifican diversos

;;rspectos, tratand$ de abarcar Codo el ProcesÜ.
i."* certificación es indispensabie para l*
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cornertr;alizacién en los mercados de prodrrctos

orgánicos.

En México exísten varias certificadoras, entre las

que destacan Certimex y OCIA de México y Estados

Unidos respectivamente. Algunas certifieadoras

ofrecen otro$ servicios como "Comercio Justo"
y "Bird Friendly", lo anterior de acuerdo a las

neeesidades cie los productores. La certificación

la puede [ograr tanto productores en lo individual

como d¡: manera grupal en organizaciones de

productores.

De la Cruz describió todos los pasos para acceder

a una certifir:aeión orgánica, siendo el Sistemra

lnterno de eontrol iSlC) uno de los aspectos ffiás

importantes a realizar, ya que las certificaderas

evalrian ei 5lC, que incluye regfamento interne,

personal, infraestr*ctura, capacitación e informa*

ción, control interno y el monitoreo de fiujos de

productos. Los costos son variab[es, dependiendo

de ia certificadora seleccionada, ubicación y

tiernpos de viaje, ios productos á certifrcar, el

nú¡nero de integrantes y la superficie de los

nnismos, entre otros factores"

(orno recomendacién final, meneionó que ia

eertificación p,3r sí sola no asegura la comere ia*

lizacién del procjucto; es una parte indisPen-

sabi*, perc es necesario impienrentar

clivers¿s estrategias de comereializa-

ción para obtener los mejores resultadas

pcs i L, ies .

J
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TENDENCIA§ DEL MERCADO Y

Ánees DE 0PoRTUNIDAD
CON FLRLI\tIA5

r nicié ccn una reflexión sobre la actual

I situación de la pitaya: ¿Por qué ia pitaya

I se vende a los precios actuales?, ¿por qué

los intermediarios buscarr el producto a pie de

huerto o en la casa del productor? A partir de

estas preguntas hizo ver a los asistentes que

muchos de los errores actu¡ales han sido por

falta de información y de iniciativa por parte de

los productores para comercializar en me.iores

cond iciones de prec io.

Dijo que los precios son una parte importante

que se debe considerar para obtener el mejor

margen de ganancia posible" Existen diferentes

estrategias para su definición. Mencioné que

el concepto "caro" es relativo; m;ent!"as que

para amplios sectores de [a poblacrón algunos

productos tienen un precio elevado' para

otro sector ese mismo producto es barato, io

cual depende del tipo de ingreso o s¡tuación

financiera de cada uno. Entoncesr no se puede

hacer una valoración del precio de un producto

hasta no saber a que mercado va dirigido.

Para definir el precio hay que tomar en cuenta

el costo del producto, el tipo de producto, ias

condiciones económicas, las características

del consumidor, ios objetivos de la ernpresa, la

competencia directa/indirecta y la experiencia

que la empresa ha generado. Las políticas de

precios se rnueven por di{erentes parámetros:

prestigio, promoción de un producto, Por
introducción y cambio, por precio líder, de

lng. Javier Rosas Benítez

Consultor de §ervicios Profesionales para el

§ector Agroalimentar¡o de México A- C.

penetración y por la elasticidad de la dernanila.

Se recalcó qu{? unc' de i*s principales factcres

que influyen en el precio de la pitaya so¡r los

cambios en la oferta.

lii nlercado es ün ente ea m bia nte q ue es necesa rio

conocer, saber hacia dónde se dirige en;*l
rnenos :o año,s. para diseñar así una estrñtegi§

camercial adecuada. Puso corno ejemplo que

las amas de casa cornPran rnayoritariam*nte

sus frutas y verduras en los suPermercad'.:s y

tianguis regionales" isto significa que hab¡"ía

c¡ue ir pensanrJo en coiocar la fruta de la pitaya

en algunos de los suPerrnerc;<1c's diriSidos a

gente con alto poder adquisitivc.

l\b*rdé el terna de la comercializacién, que

c.or-¡ienza a partir de i¿ definición dei producto

que se va a vender y de cuantifrcar lo que se

tiene que hacer para iograrlo, consicJerando r"io

sólo el aspectü monetario, sino iniraestructurá,

personal capacitado y la tecnología necesaria

para elio.

lvlencionó la irnportancia que tiene ut¡icar eltipo
de mercado ai cual se va a vender, para poder

fijar- un precio adecuado considerando L: que el

producto ofrer:e y ias ventajas que Presenta con

respecto a otr{)s Productos, la calidad del rnismo

)/, por supuesto, la competencia.

[-ostemas abordados acerca de la comercial ización

son los merc;rdos regionales y la (entral de

F0RO R[6IONAL "St¡UlCtót* ACTUAL Y PEfiSPLCTIVAS DE LA PITAYA MIXTECA INtl DICH'". RLi-ATOFIIA



:lbastüs d*i üistrito Fee!eral, sir: ernb'rrge

;¡xn ns se ha ahordado los superrx*rcari*s,

ni ia eNp*rtacién o ia vemta ñ ffi;iyorisr¿s v

disrrihuidores" Fera ineursionar 8n est*s

:iectores es necesario ia inr:ovae ión d*i f !"'sdLrciü

rpara pader diferenc¡arle eiel rest'*; *sta signiirc':

,el diseño cle empaqtitls, presentaeio': ee i+s

inismos, promoción de! pr*duetc', irlio¡-m¿r

c eduear al consuniidor aeerca de las i'anta.i;s

* beneficios qi;e se *btienen *l lontpr; r el

p rocj u ctr: "

Se hizo hineaBie en que la gam*neia será

proporciona! a ia inversiór, es ciecir, que nc 5e

pueden esPerar grandes ganancias econén"¡icss si

nr:¡ realizamas previamente una fuer'-'-e inversién

y si no se cja corltinuidad *i pr*eeso para poder

obtener resuitadas satisfactorios'

Éinaiizó la presentación con infornración sobre el

ti po de em p;aq*esexistefite§ pará frutasyverd uras;

uu *ouararon las prlncipaies car*creristicas, así

com* las ventajas y riesventaj':s, conciuyelrTdt:

que es ner:esario trabajar en ia presentaciér: de

ia pitaya para poder ubie'aria en ütr*s mercadr:'s'

ya que actualrnerrte, c*rl ias cajas rie mad*ra' es

üoco lo que se Puede haeer.
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ELABORACIÓN DE MERMELADA DE P¡TAVA TAt t-[R

TALLER PARA LA ELABORACIéN DE, MERMELADA DE P¡TAYA

fraller oue se desarrolló en las irlstala-

I .ion"r'd" la cofradía de la comunidad

I de Santo Domingo Tianguistengo,

lon la participacién de:.5 mujeres, quie-

nes se iapacitaron en ia elai:c,ración de

rnerrneiada de prtaya.

5e desarroliaron diferentes actividades

encaminadas a la enseñanza-aprendiza.ie

del procesc, d* eiaboración de mernrelacia,

Q.f.B. Griselda Bravo Villa
l.A lrma González Cruz

Universidad Tecnológica de la Mixtec¿

aunqLre el mismo prcrceso se puede utili¿ar

para todas ias frutas. Cabe mencionar

que las conservas se PreParan a partir rie

frutcs que no alcanz¿ln los requer"irni*ntos

de ,::alidad neces¡lrios para §u venta.

.Al fir:alizar eltaller se repartié el prociuctc'

El prraceso de eiaboracién de ia mermelada

duró aproximadarnente dos horas y n:edra"

La preparaciérr de conserva§ de fruta se re:-

monta a varics siglos, comü un proce,Jimienro

basado en L: tecolección de la fruta durante ia

+ipoca de m¡cluración y su procesantient-o Para

consumiria Posterietrment.e, ell temporadas en

que no se oispon* de frut.a fresca.

Il coneeptc, de me¡"meiada se refiere ai productc

gelificado que cornbirra esenc!alrl.snte fr'¡t¡;
y azúcar, que por nredi* de cocción, alcanza

un sahc¡r ,tgradable y pot" su alto cr:ntenido de

azúca res" se conserv;t fácilmente'
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CONC¡-USION ES GEN ERALES
FLI¡1ü

Rr.ür0hi,q{-

espuás del análisis Por Parte de los asistentr:rs y

ponentes del foro y del intercambio de ide;rs se

llegó a las siguientes conclusiones:

r. Conformacién clel Sistema Producto Pitaya, primero en el

ámbito estatal y luego en el nacional.

:¿. Cenerar un plan de acciones a corto, mediano y lar¡1o plazo

¡rrr, "ifortalecimiento 
dei cultivo de la pitaya.

3" Creacién de una red nacionai para la producción,:le piraya que involucre a todos los

investigadores de las diferentes universidades que {onocen el tema.

4. lnventaríarn caracterizar y registrar ia diversidad genética de la pitaya corno una de

las tareas inmediatas.

5. lnvestigar sob¡'e asp€ctos fitosanitarios, marreja poscosecha, emPaques,

comercialización y elaboración de subproductos, para después capacitar a los prcductores

sob¡'e estos temas.
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